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EN JAUNE : LES NOUVEAUTÉS DE CETTE ANNÉE EN JAUNE : LES NOUVEAUTÉS DE CETTE ANNÉE 
 
 

 TOMATES 

#002 Datte 
Fruit très ferme et sucré en forme de 
datte et d’un rouge intense. Idéale 
pour le pic-nic, elle se cultive facile-
ment, est productive et résistante. 
 
 
 

#003 Green Grapes 
Belle cerise verte virant sur le jaune-
vert à pleine maturité, à port semi 
déterminé et adaptée au balcon, goût 
inimitable de tomate verte. 
 
 
 

#004 Cerise Jaune  
Variété multiflora. Petite cerise 
jaune bien ronde, forte croissance, 
gros rendement et bouquets floraux 
hallucinants. 
 
 
 

#007 Limegreen 
Verte claire tachetée verte foncé, taille 
d’un œuf, port déterminé et compact, 
adaptée au balcon, résistante aux 
maladies et à la sécheresse. Belle 
acidité et très parfumée, tomate à 
croquer ! 
 

#008 Sauvage du Pérou 
Cerise rouge minuscule et craquante, 
sauvage, port buissonnant couvre sol, 
véritable petite bille aromatique. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

#009 Jungle Tomatar 
 Cerise rouge orangé très petite et 
luisante et juteuse , sauvage, port 
buissonnant couvre sol, la tomate de 
forêt-jardin par excellence. 
 
 
 

#010 Précoce de Sibérie 
 Variété de type dwarf rouge moyenne , très rustique, 
résistante, précoce, port déterminé très compacte adapté à 
la montagne et au balcon. 

#011 Islandaise 
 Petite rouge très rustique, résistante, 
précoce, port déterminé adapté à la 
montagne et au balcon. 
 
 
 
 

#012 Sub Artic Plenty 
 Petite rouge, la plus précoce de nos variétés, très 
rustique, résistante, port déterminé adapté à la montagne 
et au balcon. 

#013 Slava 
 Variété tchèque au feuillage de pomme de terre, 
fruit rouge moyen à épaules vertes, très rustique, résistante, 
précoce, adaptée à la montagne et au balcon. 

#018 Green Zebra  
Verte zébrée foncé sur clair, 
taille moyenne, originale et parfumée, 
une superbe tomate de salade. 
 
 
 
 

#019 Cherokee Green 
Verte bronzée à maturité, plutôt 
grosse à forme variable et côtelée, 
goût intense et belle acidité. 
 
 
 
 

TOMATES
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#021 Poivron Jaune 
Orange pétant, allongée et pointue, 
chair idéale pour des coulis flamboyants. 
Tiges trapues et belle productivité 
régulière.  
 
 
 

#022 Amish Paste 
 Héritage de la communauté Amish. 
Fruit rouge très goutu de taille 
et forme hétéroclite allongée, très 
résistante, peu sensible au cul noir, 
polyvalente en cuisine cuite ou crue. 
 
 

#025 Gregory Altaï 
Tomate rose de belle taille, charnue 
et juteuses, précoce, résistante au 
mildiou, très productive lors d’étés frais. 
 
 
 
 

#028 Cœur de Bœuf Anna Russe 
Véritable cœur de bœuf rose à chair 
très dense, extrêmement productive 
et vigoureuse. 
 
 
 
 

#029 Cœur de Bœuf Blanc 
Fruits en cœur pouvant devenir très 
gros, robe blanche, à chair très dense, 
mi-saison, très peu sensible aux mala-
dies et à la sécheresse. À cueillir en 
sous-maturité pour une belle texture. 
 
 

#031 Purple Calabash 
Variété texane qui résiste à la séche-
resse.  tomate moyenne noire côtelée 
et aplatie, au goût intense et équilibré.  
 
 
 
 

#032 Carbon 
Grosse tomate noire au goût succulent, 
plant robuste et rustique, variété ayant 
remporté plusieurs concours de 
dégustation.  
 
 
 

#033 Summer Cider 
Feuillage de pomme de terre, résis-
tant bien aux maladies, très gros fruit 
charnu orange vitreux au goût 
équilibré. De mi-saison à tardive, très 
productive. 
 
 

#035 Captain Lucky 
Variété originaire des USA, magni-
fique en salade. Fruits de taille 
moyenne à gros, peau verte et rose 
avec chaire 
bigarrée jaune, vert et rouge, au goût 
fumé très original. 
 

#040 Cœur de Bœuf Orange 
Fruit en cœur orange pétant à chair 
très dense et savoureuse,variété fiable 
très productive en toutes conditions. 
 
 
 
 

#041 Cœur de Pigeon Jaune 
 Datte jaune pyriforme, de mi-saison. 
Plants à croissance vigoureuse et 
inarrétable. 
 
 
 
 

#042 Cerise Noire 
Variété productive, belles cerises de 
couleur pourpre foncé à noire,goût 
suave et équilibré. 
 
 
 
 

TOMATES
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#045 Ananas 
Grosse tomate très côtelée, jaune 
flammée d’ orangé flamboyant, chair 
jaune claire marbrée de rose, tardive 
au feuillage de type rugosa. Saveur 
extraordinaire de fruits exotiques. 
 
 

#047 Ananas Noire 
Beaux fruits charnus noirs verdâtres, 
chaire vert vif striée de rouge. 
Vigoureuse et productive.  
 
 
 
 

#049 Petite Pomme Blanche 
Très petite type cerise blanche 
jaunâtre, port sauvage vigoureux, 
très rustique, résistante, saveur 
exotique et étonnante. 
 
 
 

#050 Jaune de Thoune 
Variété précoce, rustique et peu 
exigeante. Adaptée aux cultures 
de montagne. Petits fruits ronds 
et jaunes. 
 
 
 

#051 Kaki 
Ronde ovoïde orange à la chair suave 
et à forme ressemblant à s’y méprendre 
à un kaki, port semi-déterminé, variété 
de collectionneur. 
 
 
 

#052 Cœur de Bœuf Russian 117 
Splendide cœur de bœuf rouge, 
productive et exubérante. Fruits 
parfois double au goût exquis. 
 
 
 
 

#054 Waya Head 
Rouge légèrement côtelée, très 
rustique, résistante et précoce, port 
buissonnant, adaptée à la montagne 
et au balcon, très charnue et savou-
reuse. 
 
 

#058 Angora Super Sweet 
Cerise rouge cuivrée et duveteuse, 
tomate cerise de gastronomie à la 
saveur riche et complexe. 
 
 
 
 

#066 San Marzano 
 Rouge allongée charnue, robuste, 
type de l’ île d’Elbe, un grand classique 
pour les sauces et passatas.  
 
 
 
 

#081 Grappe Géante Allemande  
 Variété multiflora Amish produisant de 
délicieuses tomates cerises rouges,rondes à petit téton 
pointu et au bouquets floraux surchargés. 

#084 Rose de Berne du Liechtentstein  
 Fruits à la peau fines, charnus et de couleur 
rose clair et au goût fin très prisé. Sensible à la pluie, 
elle convient bien pour la culture sous abri.  

#085 Noir de Crimée 
 Variété vigoureuse aux grosses tomates brunes 
foncées, goût très doux exempt d’acidité. 

#086 Indigo Apple 
 Fruits de forme hétéroclite de couleur 
rouge se teintant de bleu violet au soleil 
sous l’action des antioxydants antho-
cyanes, peu sensible aux maladies. 
 
 
 

#087 Indigo Rose 
 Petite tomate rose violacée brillante 
noircissant à maturité, riche en 
antioxydants anthocyanes. 
 
 
 
 

TOMATES
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#103 Brad’s Atomic 
Variété américaine récente. Grappes 
de type grosse cerise en forme de 
prune allongée  et pointue de couleur 
lavande rayée de pourpre, passant au 
vert zébré de rouge et de traces 
indigo à pleine maturité. La chair est 
verte et croquante et la saveur légère-
ment acide exceptionnelle. Très bonne 
conservation des fruits. 

#106 Chocolate Pear 
Variété originaire des USA, de forme 
ovale à piriforme, très productive. 
Épiderme rouge sombre à brun cho-
colat, traces vertes aux épaules. Chair 
ferme et juteuse et goût très sucré et 
original. 
 

#108 Isis Candy Cherry 
Grosse tomate-cerise bigarrée, 
marbrées de rouge et de jaune, sorte 
de mini tomate ananas. 
 
 
 
 

#109 Climbing Crop 
Très grosse tomate rose côtelée 
et aplatie extrêmement vigoureuse 
et délicieuse.Serait d’origine italienne.
Plant pouvant atteindre des sommets. 
 
 
 

#115 Ananas Verte 
Tomate verte virant au jaunâtre 
marbré à maturité  au goût explosif 
mêlant une belle acidité à des notes 
exotiques. 
 
 
 

 PIMENTS 

#203203 Padron 
 Piment au piquant aléatoire ressemblant à un petit 
poivron allongé, vert puis rouge sombre à maturité, il est 
typique des tapas espagnols et excellent juste grillé à la poêle. 

#207 Habanero Orange 
 Fruit orange vif en forme de lanterne. 
Très piquant, il est fruité et légèrement 
fumé. Magnifique plante offrant une 
abondance de fruits colorés et déli-
cats, chaleur indispensable. 
 
 

#212 Penis 
Long rouge à forme équivoque, 
un best-seller malgré nous ; - ). 
Assez piquant. 
 
 
 
 

#213 Bulgare 
Fruit conique et charnu parfois dres-
sés,  passant du crème au rouge à 
maturité.Plant compact, productif et 
précoce. Très piquant. 
 
 
 

#214 Bhut Jolokia 
Variété indienne aux fruits fripés d’un 
rouge vif, brûlure intense et amère, 
chaleur indispensable. 
 
 
 
 

#223 Piment d’Espelette (Gorria) 
Traditionnel du pays basque, piment 
cornu rouge à saveur moyennement 
forte mais très aromatique. 
 
 
 
 

#227227 Trinidad Scorpion 
Piment rouge fripé et pointu se termi-
nant par un dard typique de la variété. 
Piquant extrême et pur. 
 
 
 
 

TOMATES / PIMENTS
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#248 Fidalgo Roxa 
 Variété rare, originaire du Brésil. Fruit 
semblable à un bonbon, vert pourpre 
presque noir immature il devient rose 
pourpré à maturité. Saveur et brûlure 
semblable au habanero. Feuillage 
violacé, grande vigueur et productivi-
té. Un véritable bijoux. 

#252252 Pink Habanero 
Piment massif de teinte rosée translu-
cide à la chaleur en bouche torride et 
fruitée. Belle productivité à maturation 
groupée. 
 
 
 

#255255  Hungarian Hot Wax 
Gros piment cornu, productif et char-
nu, passant du jaune citronné à 
l’orange puis au rouge en mûrissant. 
Piquant abordable mais bien présent. 
Plante supportant bien les climats 
frais. 
 

#257 Black Naga 
Version chocolat du Naga d’origine 
pakistanaise aux beaux fruits bruns et 
fripés offrant une brûlure torride. 
 
 
 
 

#260 Jamaïcain Jaune 
Piment de type scotch bonnet, très 
productif et savoureux, fruit jaune en 
forme de grosse lanterne gaufrée au 
piquant intense. 
 
 
 

#261 Jalapeño Ruben 
Variété mexicaine s’utilisant aussi bien 
verte que rouge. Fruits ovoïdes très 
charnus et sucrés au piquant fort mais 
court. 
 
 
 

#262 Tiny Samoa 
Piment de type oiseaux très fort, 
bouquets de petits fruits érigés verts  
clairs puis rouges brillants en forme 
d’ogive, variété très ornementale et 
compacte, originaire des îles du Paci-
fique Sud. 
 

#263 Takanotsume 
Variété japonaise productive, au port 
compact. Grappes de fruits rouges 
pointus et érigés leur donnant l’appa-
rence de serres d’aigle. 
 
 
 

#264 Diavoletto 
Variété allongée de type cayenne. Les 
fleurs, tiges, calices et nervures des 
feuilles sont d’un joli violet. Les fruits 
mûrissent du violet, brun-doré au 
rouge-orangé. Un vrai arc-en -ciel au 
jardin. 
 

#265 Jalapeño Luciel 
Variété mexicaine d’un jaune d’or à 
maturité. Fruits ovoïdes très charnus 
et sucrés au piquant fort mais court. 
 
 
 
 

#268 Jalapeño Leon 
Variété très productive aux piments 
charnus d’un orange brillant qui ont 
un arôme fruité et épicé. 
 
 
 
 

#271271 Gengis Khan 
Grands fruits brun fripés au goût fumé 
et à la chaleur en bouche intenable.  
 
 
 
 
 

PIMENTS
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#272 Aribibi Gusano 
Piment rare originaire de Bolivie. 
Gusano signifie «ver» en espagnol, 
d’où son nom, car ses gousses res-
semblent à des petites chenilles 
blanches. C’est un plant très fructifère 
qui peut produire plus d’une centaine 
de gousses à l’arôme torride aux notes 
d’agrumes. 

#273 Lima Bianco 
Variété originaire du Pérou. Fruits en 
forme d’ogives qui murit de vert clair à 
blanc jaunâtre. Plant compact et très 
productif. Très fort au goût fruité. 
 
 
 

#274274 Aji Cristal 
Magnifique piment chilien à la saveur 
poivronnée unique. Plant très produc-
tif aux long fruits pointus et charnu 
passant du jaune presque blanc à 
l’orangé lumineux puis au rouge 
translucide. Piquant fort agréable. 
 

#278 Roccoto 
Gros piment ovale rouge juteux et 
charnu aux graines noires. Plan à fort 
développement aux feuilles duve-
teuse et à fleurs violettes. Saveur 
fruitée magnifique en cuisine. Très 
tardif. 
 

#282 Jay’s Ghost Scorpion Peach 
Magnifique piment de couleur pêche 
extrêmement épicé et relativement 
rare. Un croisement entre un Bhut 
Jolokia et Trinidad Scorpion. 
 
 
 

#284 Noir Aztèque 
Plante vigoureuse aux feuilles et fruits 
noir violacé. Très ornemental, de goût 
et de forme proche du Jalapeño. 
 
 
 
 

#287287 Shishito 
 D’origine japonaise, son nom veut dire 
‘la tête du lion’, ressemblant au des-
sous du poivron. Il ressemble au 
Pimientos de Padron, mais plutôt 
dans les plats japonais. Un choix idéal 
pour un tempura. 
 

#288288 Aji Mango 
 Piment orange brillant au goût très 
fruité et au piquant raisonnable. 
 
 
 
 
 

 POIVRONS 

#301 Corne de Taureau Jaune  
Longs fruits cornus jaunes avec 
une chair très aromatique, un poivron 
très apprécié en Italie. 
 
 
 
 

#302302 Corne de Taureau Rouge 
 Longs fruits cornus rouges, plant haut et productif, 
chair très aromatique. 

#304304 Yolo Wonder 
Fruits rouges charnus et cubiques, 
plant trapu très productif et suppor-
tant bien les climats plus frais. 
 
 
 
 

#305 Cubo Orange 
 Gros fruits charnus cubiques et oranges pétants, 
Plant très productif et fiable. 

#306 Romanian Rainbow 
 Variété rare très originale au port compact, et aux 
petits fruits coniques magnifiques, passant par tous les 
dégradés en murissant du blanc au rouges. 

#307 Violet de Hongrie 
Fruits violets-noirs puis rouge 
en connes moyens bien pointus, 
productivité et vigueur hors norme. 
 
 
 
 

PIMENTS / POIVRONS
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#309 Tomate  
Fruits rouges trapus aplatis et 
côtelés, petit poivron à la chair 
épaisse, très aromatique et 
supportant bien toutes conditions 
de culture même fraîches. 
 
 

#313 Kurtovska 
 Fruits allongés rouge intense et pointus, variété 
originaire des Balkans à forte productivité. 

#317 Babura 
Petits fruits coniques bien dodus, 
blancs puis oranges puis rouges, 
originaires du Kosovo. Saveur 
très puissante et un peu brûlante. 
Délicieux farcis en apéro ! 
 
 

#323 Jumbo 
 Variété mi-hâtive aux gros fruits carrés et épais, 
très lourds qui passent du vert foncé au rouge lumineux en 
mûrissant. Goût doux et sucré et bonne productivité. 

#328 Quadrato d’Asti Jaune 
 Originaire du Piémont, gros fruits jaunes cubiques, 
plant productif et rustique à croissance vigoureuse. 

#330 Yesi Tatil 
 Un poivron de plein champ robuste, très productif. 
Les fruits mûrissent du vert-jaunâtre au rouge en passant 
par l’orange. Variété originaire de Turquie, idéal pour confire 
et griller. 

#336 Criolla de Cocina 
 Variété du Nicaragua aux fruits allongés et côtelés à 
l’apparence d’un gros Habanero mais complètement doux, 
très fruités et parfumés. 

 AUBERGINES 

#352 Pink Lady 
Variété de type asiatique très productive 
et facile à cultiver. Multitude de long 
fruits en baguettes roses violacées 
à la chair très fine. 
 
 
 

#353 Black Beauty 
L’aubergine classique tel qu’on se 
l’imagine, à gros fruits violets foncés. 
 
 
 
 
 

#354 Pourpre Longue 
Longs fruits noirs impressionnants et 
délicieux, de type asiatique. Plant à 
forte croissance aux feuilles foncées. 
 
 
 
 

#355 Bianca Rotunda Sfumata  
Aubergine ronde, marbrée 
blanche et violette à chaire fine 
et goûteuse, très productive 
et résistante.  
 
 
 

#365 Apple Green 
Plant  compact et très productif aux 
fruits ronds à ovales de couleur vert 
pâle. Supporte très bien les climats 
difficiles et se prête bien à la culture 
en pot. 
 
 

#369 Violette de Florence 
 Plante buissonnante donnant de très 
beaux et gros fruits violacés clairs à la 
chair tendre et douce.  
 
 
 
 

#371 Longue Violette 
 Variété précoce aux fruits allongés en forme de 
gourdin violet foncé. 

POIVRONS / AUBERGINES
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#372 Zebrina 
Fruits ovales de taille moyenne, au 
coloris strié de rose-violacé et de 
blanc crème, à la chair ferme et à la 
saveur douce. 
 
 
 

#373 Blanche ronde à œuf  
Variété ancienne productive et précoce aux fruits blancs et 
ronds de la forme d’un œuf. 

 TOMATILLOS 

#390 Purple 
 Plante très productive et résistante aux fruits viola-
cés verts emballés dans un calice qu’ils éclatent à maturité. 
Ingrédient indispensable de la salsa verde mexicaine. Plan-
ter plusieurs individus pour assurer une bonne pollinisation. 

#393 Queen of Malinalco 
Rare sur le marché, ce trésor patrimo-
nial mexicain se distingue des autres 
tomatillos par sa saveur fruitée très 
aromatique proche de la pomme 
verte, sa chair plus sucrée, et par sa 
forme allongée et pointue originale. 
Gros fruits coniques jaunes à maturité. 

 COURGETTES 

#402 Blanche de Virginie 
Fruit vert très pâle presque blanc 
à chair fine et douce. Plante rustique 
à forte productivité sur l’ensemble 
de la saison. 
 
 
 

#404 Albarello di Sarzana  
Variété italienne productive 
aux fruits verts clairs marbrés 
et à chaire goûtue. 
 
 
 
 

#405 Forohosh 
 La courgette classique verte foncée 
et productive. 
 
 
 
 
 

#407 Ronde de Nice  
Plant fortement buissonnant 
aux fruits en boules rondes 
et marbrées vert foncé sur clair. 
Productivité moyenne mais 
saveur marquée. 
 
 

#408 Jaune 
Fruit jaune pétant et lisse, 
à chair très tendre. 
 
 
 
 
 

#411 Pâtisson Blanc 
Goût plus fin que la courgette rappe-
lant l’artichaut. Variété au rendement 
élevé aux fruits applatis et côtelés de 
couleur blanc crème. Excellent à farcir 
et gratiner! 
 
 

#412 Costates Romanesco  
Variété italienne très vigoureuse 
et productive aux fruits verts côtelés 
et mouchetés de jaune, chair dense 
très croquante et savoureuse. 
 
 
 

#416 Pâtisson jaune 
Variété vigoureuse aux fruits ronds 
assez petits et aplatis, de couleur 
orange au goût très fin de courge. 
 
 
 
 

#417 Tondo di Piacenza 
 Variété traditionnelle italienne précoce, vigoureuse, 
aux fruits vert foncé presque parfaitement ronds à la chair 
ferme et savoureuse. Plant buissonnant très compact. 

#418 Cocozelle de Tripolis 
 Magnifiques longs fruits très réguliers à la peau fine 
verte obscure flammée de vert clair. Productivité moyenne 
mais longue sur la saison. 

AUBERGINES / TOMATILLES / COURGETTES
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 COURGES 

#452 Marina di Chioggia 
Cucurbita maxima moyenne à grosse 
avec peau verte  côtelée et verru-
queuse puis marron foncé à maturité. 
Chair jaune extrêmement dense au 
goût et texture exceptionnel. Très 
bonne conservation. 
 

#453 Hokkaido Vert 
Cucurbita maxima moyenne à petite à 
la peau vert foncé grisâtre et chair 
orange plutôt sèche. Elle se prête bien 
au rôtissage et à la cuisine japonaise. 
 
 
 

#455 Longue de Nice 
Cucurbita moschata française, variété 
traditionnelle de courge qui peut se 
manger en courgette lorsqu’elle est 
jeune. Longs fruits en massue. 
 
 
 

#461 Shishitagani 
Cucurbita moschata. Variété très 
ancienne d’origine japonaise. Courge 
à la chair orange de qualité gustative 
exceptionnelle, à la saveur douce et 
complexe. Fruit côtelé resserré au 
milieu, peau vert foncé puis ocre à 
complet mûrissement. 

#464 Hokkaido rouge 
Cucurbita maxima Variété coureuse, 
productive, aux petits fruits en forme 
de figue, à peau rouge orangé. Chair 
d´excellente qualité, de couleur jaune 
orangé et sucrée. Bonne conservation. 
 
 

#466 Musquée de Provence 
Cucurbita moschata à fruits sphériques, 
très côtelés, épiderme vert puis ocre 
en mûrissant, chair ferme, musquée 
et sucrée. Bonne conservation. 
 
 
 

#468 Bleu de Hongrie 
Cucurbita maxima, variété très cou-
reuse aux gros fruits un peu côtelés 
bleu-gris magnifiques. Chair jaune 
orangé, très épaisse et dense à saveur 
douce. Conservation moyenne. 
 
 

#469469 Iroquois Crook Neck 
Cucurbita moschata, variété amérin-
dienne très ancienne qui serait à 
l’origine de la plupart des sélections 
de type butternut. Fruits beiges clairs 
longs et courbes, renflés au bout, à la 
chair très sucrée. Bonne conservation. 
 

#472 Longue de Naples 
Fruit énorme prenant la forme d’un 
pilon vert sapin à vert-de-gris. En 
les découpant, on découvre une chair 
orange vif, ferme à l’arôme musqué. 
 
 
 

#474 Royal Acorn Jaune 
Cucurbita pepo Variété de courge-
gland (“acorn”) aux petits fruits jaunes 
orangés à la pointe verte foncée, à 
l’épiderme très dur. La chair orange, 
sèche et parfumée offre une saveur de 
noix qui se bonifie avec le temps.  
 

#475 Bush Delicata  
Cucurbita pepo, variété 
buissonnante et non coureuse,  
comme une courgette, produisant de 
petits fruits allongés rayés vert-beige. 
Courge très productive et de bonne 
garde, parmi les plus savoureuses. 
 

#478 Sweet Dumpling (Patidou) 
Cucurbita pepo, courge coureuse don-
nant de petits fruits côtelés de couleur 
ivoire strié de vert qui vire à l’orange 
en vieillissant. La chair est épaisse, 
orangée, très fine, ferme et sucrée. 
Goût prononcé rappelant à la fois celui 
de la châtaigne et de la noisette. 

 

COURGES
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#479 A Tromba della Riviera 
Cucurbita moschata, variété italienne 
traditionnelle de courge à tige grim-
pante vigoureuse, aux fruits de couleur 
vert lime puis fauve à maturité, de 
forme allongée et torve, comme une 
longue massue courbe. Chair sucrée 
de bonne conservation. Plante très 
rustique et productive supportant 
bien la sécheresse. 

 CONCOMBRES 

#506 Cocktail de Cléopâtre 
 Petit et dodu, productif et idéal pour grignoter 
à l’apéro. 

#507 Saïko 
Fruits longs, côtelés et légèrement 
épineux. Le fruit jeune n’a presque pas 
de pépins et est très croquant. Très 
bon goût, légèrement sucré et non 
amer. Grosse productivité en toutes 
conditions. 
 

#508 Russe  
 Variété résistante à bonne conservation. 
Fruits courts, ronds-ovales  verts clairs à jaunes or. 
Chair blanche, tendre et à forte saveur. Utilisable comme 
cornichon. 

#509 Perfection 
 Frais, croquant et juteux, les fruits sont lisses, 
très charnus et n’ont que peu de graines. Ancienne variété 
traditionnelle, robuste et grimpante. 

#510 Antalya 
 Variété originaire de Turquie, qui se distingue par 
ses plantes robustes et son goût incomparable, fruits lisses 
et mi longs. 

#514514 Cornichon de Bourbonne 
 Variété productive et vigoureuse. Fruits longs et fins, 
croquants et savoureux. 

#518518 Pic-Nic 
 Variété à la productivité explosive de petis fruits 
ronds et jaune au goût excellent. 

 
 

 MELONS 

#551 Blanc d’Antibes 
Variété précoce aux fruits blanc à 
jaune clair, chair verte claire à saveur 
exotique et exceptionnelle. 
 
 
 
 

#552 Petit Gris de Rennes  
Peau grise-verte et très bonne chair orange, variété rustique 
et précoce. 

#560 Prescott Ford Blanc 
Très ancienne variété de type 
“Cantaloup” dont les fruits atteignent 
4 kg. Peau très épaisse panachée 
de vert foncé puis jaune orangé à 
maturité et profondément côtelée 
et verruqueuse. Chair rouge-orangé 
et épaisse, sucrée, juteuse et fondante. 

#561 Ananas d’Amérique 
Ancienne variété productive, qui ne 
se taille pas, aux grands fruits verts 
maillés de gris puis jaune à maturité, 
à la chair rosée, ferme, très parfumée, 
juteuse et sucrée. 
 
 

 PASTÈQUES  

#581 Or de Sibérie 
 Gros fruits ovoïdes à la  peau verte foncée lignée 
de vert clair et chair jaune orangé excellente avec un arôme 
exceptionnel. Variété rustique. 

#582 Lune et étoiles 
 Variété au feuillage tacheté qui produit des fruits 
vert foncé. Leur épiderme est recouvert “d’étoiles” et de 
“lunes” jaunes et leur chair de couleur rose offre une saveur 
très douce. 

#583 Crimson Sweet 
 Variété mi-précoce, à fruits ronds à ovales, pesant 
entre 5 et 10 kgs. Chair très sucrée, ferme et rafraîchissante. 
Écorce verte, lisse, striée de vert foncé. 

 

COURGES / CONCOMBRES / MELONS / PASTÈQUES



11MARCHÉ AUX PLANTONS  Liste de Variétés 2024

 CÔTES DE BETTES 

#601 De Genève  
 Carde blanche classique, rustique et productive. 

#603 Feurio 
 Carde rouge vif, très aromatique, bonne productivité, 
la couleur rouge reste intacte à la cuisson. 

#604 Bright Yellow  
 Feuilles vertes et larges cardes jaune brillant. 
Pour les cultures en plein champ. La couleur se conserve 
à la cuisson. 

 CHOUX 

#651 Plume Noir de Toscane  
 Vert foncé cloqué, belle plante au port 
palmier haut, rustique, produit jusqu’en mai, très apprécié 
en gastronomie. 

#652 Plume Langue d’Alouette 
 Vert frisé, très dense à port palmier moyen, rustique. 

#653 Plume Violet Moss Curled 
 Variété russe rustique, feuilles violacées ciselées 
à l’arôme très fort. Port compact. 

#654 Plume frisé Rouge  
 Violacé foncé frisé, se développe un peu plus 
lentement que les autres variétés, rustique, très beau 
feuillage en salade. 

 BASILICS 

#701 Grec 
 Très petites feuilles en bouquets denses à port en 
boule, aromatique, il se parsème directement en feuille. 

#703 De Gênes 
 Le grand classique idéal pour les pestos genovese. 

#704 Pourpre 
 Feuillage rouge violacé à la saveur légèrement poivrée. 

#706 Feuille de Laitue 
 Très grandes feuilles vertes cloquées, très parfumé, 
au goût légèrement anisé. Productivité massive ! 

#709 Poivre Vert 
 Basilic africain très original à l’odeur caractéristique 
de poivre vert et à la saveur citronnée. 

#710 Cannelle 
 Grandes feuilles et forte croissance, très parfumé, 
idéal pour les salades et la cuisine orientale. 

#712 Citron 
 Feuillage vert clair et arôme prononcé de citron, 
un must en gastronomie. 

#713 Shiso 
 Basilic japonais avec une saveur marquée et très 
particulière aux notes de cumin, un incontournable de la 
cuisine et pharmacopée nippone. 

#715 Thaï 
 Petites feuilles vertes foncées et  tiges violettes. Ses 
fleurs sont roses. Arôme de basilic avec une note d’anis. 
Exigeant en chaleur. 

#718 Sacré 
 Basilic à feuilles vertes, au port buissonnant. 
Les fleurs sont violettes et blanches. Utilisé en Inde depuis 
des siècles, notamment en médecine ayurveda. 

 AROMATIQUES 

#733733 Ache de Montagne 
 Plante vivace aromatique à l’origine de nos céleris 
cultivés. Petites cardes vert foncé à rouge sombre et feuille 
au goût très fort indispensable au pot-au-feu. 

#740740 Menthe Marocaine 
 Variété de menthe verte. Son nom botanique est 
Mentha spicata var. Crispa, qui est la variété de menthe la 
plus utilisée au Maroc. Incontournable dans le thé ou pour 
la cuisine orientale. 

#741741 Menthe Poivrée 
 Issue du croisement entre la menthe aquatique et la 
menthe verte. Elle contient du menthol, une huile essentielle 
qui lui confère un caractère rafraîchissant. Quasiment une 
sensation de bonbon mentholé à la mâche ! 

#742742 Menthe Fraise 
 Variété de menthe verte dont les petites feuilles dégagent 
un parfum aux notes de fraise. Idéal pour brouiller les pistes ! 

#743743 Menthe Grapefruit 
 Variété de menthe poivrée dont les feuilles dégagent 
un agréable parfum aux notes de pamplemousse. Goût et 
parfum vraiment bluffant. 

#748 Persil vert frisé 
 Le grand classique  ! 

#752 Coriandre  
Plante aromatique cultivée dans les zones tempérées du 
monde entier et employée pour de nombreuses prépara-
tions culinaires pour ses feuilles et ses graines. 

CÔTES DE BETTES / CHOUX / BASILICS / AROMATIQUES
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#753 Camomille 
 Matricaria recutica plante médicinale qui n’est plus 
à présenter avec une multitude de petites fleurs blanches et 
un feuillage vert clair finement ciselé. 

#754 Persil Plat d’Italie 
 Variété à feuilles plates, très larges et très aromatiques. 
C’est le persil le plus parfumé. Indispensable au potager  ! 

#756 Marjolaine d’Été 
 Productive, très aromatique, au feuillage résistant 
et sain jusqu’à l’automne, supporte bien le séchage. 

#757 Sarriette Commune 
 Feuillage odorant et persistant de teinte vert clair. 
Elle est mellifère et donne des petites fleurs blanches ou 
roses qui fleurissent tout l’été. 

#758 Ciboulail 
 Ciboulette chinoise dont les feuilles aplaties 
ont une douce saveur d’ail. Les fleurs blanches en forme 
d’étoiles peuvent également être consommées. 

#759 Ciboulette 
 Ciboulette classique, un indispensable dans le potager. 

#760 Aneth 
 Offre une abondance de feuilles fines vert-foncé, 
parfumées. Elle est idéale pour la réalisation de bouquets 
frais ou pour le séchage. 

#761 Fenouil Commun 
 Plante aromatique bisannuelle. Magnifique plante 
décorative avec des fleurs en ombelles et des jolies feuilles 
finement ciselées au goût sucré et anisé. 

#763 Mitsuba 
 Persil japonais, variété rare, de culture facile, remarquable 
par sa saveur aromatique hors du commun. Plante vivace. 

#767767 Coriandre Thaï 
 Variété de coriandre particulière, plante herbacée vivace 
fortement odorante. Utilisée dans de nombreuses préparations 
culinaires asiatiques, comme les soupes chinoises, les salades 
vietnamiennes, les nems, les rouleaux de printemps, etc. 

#768 Bergamote Sauvage (Monarde citronnée) 
 Les jeunes feuilles aromatiques aux arômes de thym 
s’utilisent fraîches ou séchées. Plante très décorative aux 
jolies fleurs rose-violet. 

#770770 Estragon 
 Plante à usage condimentaire est couramment culti-
vée pour ses feuilles parfumées. On l’utilise également pour 
ses propriétés médicinales. Pas de sauce béarnaise sans lui ! 

#771771 Cerfeuil 
 Probablement originaire de Russie, cultivée comme 
plante condimentaire pour ses feuilles au goût légèrement 
anisé. Délicieux en soupe ou pour agrémenter une salade. 

#772772 Mauve Crépue 
 Plante médicinale dite aussi mauve chinoise déjà 
cultivée en Asie il y a plus de deux millénaires. Aux proprié-
tés émollientes, laxatives et dépuratives, ses feuilles, à la 
douce saveur, sont consommées crues ou cuites. Encore 
jeunes, elles peuvent remplacer la laitue en salade. Les tiges 
de la plante peuvent s’élever à près de 2 mètres de hauteur. 

#773773 Percel 
 Un croisement de persil et de céleri pour celles et 
ceux qui ne savent pas quoi choisir. 

#774774 Oignons Rocambole 
 Oignon vivace qui a la particularité de se multi-
plier végétativement par une multitude de petits oignons 
au sommet de ses grosses tiges charnues. Se resème tout 
seul et demande peu de soin. Tous les stades de la plante 
peuvent être consommés. 
 
#775775 Cédronelle 
 Aromatique et médicinale rare, son parfum 
est similaire au camphre et rappelle le baume du tigre. 
Vivace à protéger du froid. 

 LAITUES 

#834834 Laitues mélangées à tondre 
 Tirage au sort de variétés originales. 

 ARTICHAUTS 

#950950 Imperial Star 
 Grosse plante buissonnante vivace au feuillage vert 
argenté et aux fleurs gastronomiques vertes. 

#959 Cardon épineux argenté de Plainpalais  
 Réputé pour sa qualité gustative exceptionnelle. 
Ses nombreuses côtes, larges, épineuses, vertes brillantes, 
sont très décoratives. 

AROMATIQUES / LAITUES / ARTICHAUTS



 
 
 
 
 
 

 TOMATES 

#002 Datte 

#003 Green Grapes 

#004 Cerise Jaune 

#007 Limegreen 

#008 Sauvage du Pérou 

#009 Jungle Tomatar 

#010 Précoce de Sibérie 

#011 Islandaise 

#012 Sub Artic Plenty 

#013 Slava 

#018 Green Zebra 

#019 Cherokee Green 

#021 Poivron Jaune 

#022 Amish Paste 

#025 Gregory Altaï 

#028 Cœur de Bœuf Anna Russe 

#029 Cœur de Bœuf Blanc 

#031 Purple Calabash 

#032 Carbon 

#033 Summer Cider 

#035 Captain Lucky 

#040 Cœur de Bœuf Orange 

#041 Cœur de Pigeon Jaune 

#042 Cerise Noire 

#045 Ananas 

#047 Ananas Noire 

#049 Petite Pomme Blanche 

#050 Jaune de Thoune 

#051 Kaki 

#052 Cœur de Bœuf Russian 11 

#054 Waya Head 

#058 Angora Super Sweet 

#066 San Marzano 

#081 Grappe Géante Allemande 

#084 Rose de Berne 
 du Liechtentstein 

#085 Noir de Crimée 

#086 Indigo Apple 

#087 Indigo Rose 

#103 Brad’s Atomic 

#106 Chocolate Pear 

#108 Isis Candy Cherry 

#109 Climbing Crop 

#115 Ananas Verte 

 PIMENTS 

#203203 Padron 

#207 Habanero Orange 

#212 Penis 

#213 Bulgare 

#214 Bhut Jolokia 

#223 Piment d’Espelette (Gorria) 

#227227 Trinidad Scorpion 

#248 Fidalgo Roxa 

#252252 Pink Habanero 

#255255  Hungarian Hot Wax 

#257 Black Naga 

#260 Jamaïcain Jaune 

#261 Jalapeño Ruben 

#262 Tiny Samoa 

#263 Takanotsume 

#264 Diavoletto 

#265 Jalapeño Luciel 

#268 Jalapeño Leon 

#271271 Gengis Khan 

#272 Aribibi Gusano 

#273 Lima Bianco 

#274274 Aji Cristal 

#278 Roccoto 

#282 Jay’s Ghost Scorpion 
 Peach 

#284 Noir Aztèque 

#287287 Shishito 

#288288 Aji Mango 

 POIVRONS 

#301 Corne de Taureau Jaune  

#302302 Corne de Taureau Rouge 

#304304 Yolo Wonder 

#305 Cubo Orange 

#306 Romanian Rainbow 

#307 Violet de Hongrie 

#309 Tomate 

#313 Kurtovska 

#317 Babura 

#323 Jumbo 

#328 Quadrato d’Asti Jaune 

#330 Yesi Tatil 

#336 Criolla de Cocina 

 

 AUBERGINES 

#352 Pink Lady 

#353 Black Beauty 

#354 Pourpre Longue 

#355 Bianca Rotunda Sfumata 

#365 Apple Green 

#369 Violette de Florence 

#371 Longue Violette 

#372 Zebrina 

#373 Blanche ronde à œuf 

 TOMATILLOS 

#390 Purple 

#393 Queen of Malinalco 

 COURGETTES 

#401 Black Beauty 

#402 Blanche de Virginie 

#404 Albarello di Sarzana 

#407 Ronde de Nice 

#408 Jaune 

#411 Pâtisson Blanc 

#412 Costates Romanesco 

#416 Pâtisson jaune 

#417 Tondo di Piacenza 

#418 Cocozelle de Tripolis 

 COURGES 

#452 Marina di Chioggia 

#453 Hokkaido Vert 

#455 Longue de Nice 

#461 Shishitagani 

#464 Hokkaido rouge 

#466 Musquée de Provence 

#468 Bleu de Hongrie 

#469469 Iroquois Crook Neck 

#472 Longue de Naples 

#474 Royal Acorn Jaune 

#475 Bush Delicata 

#478 Sweet Dumpling (Patidou) 

#479 A Tromba della Riviera 

 CONCOMBRES 

#506 Cocktail de Cléopâtre 

#507 Saïko 

#508 Russe 

#509 Perfection 

#510 Antalya 

#514514 Cornichon de Bourbonne 

#518518 Pic-Nic 

 MELONS 

#551 Blanc d’Antibes 

#552 Petit Gris de Rennes 

#560 Prescott Ford Blanc 

#561 Ananas d’Amérique 

 PASTÈQUES  

#581 Or de Sibérie 

#582 Lune et étoiles 

#583 Crimson Sweet 

 CÔTES DE BETTES 

#601 De Genève 

#603 Feurio 

#604 Bright Yellow 

 

 CHOUX 

#651 Plume Noir de Toscane 

#652 Plume Langue d’Alouette 

#653 Plume Violet Moss Curled 

#654 Plume frisé Rouge 

 BASILICS 

#701 Grec 

#703 De Gênes 

#704 Pourpre 

#706 Feuille de Laitue 

#709 Poivre Vert 

#710 Cannelle 

#712 Citron 

#713 Shiso 

#715 Thaï 

#718 Sacré 

 AROMATIQUES 

#733733 Ache de Montagne 

#740740 Menthe Marocaine 

#741741 Menthe Poivrée 

#742742 Menthe Fraise 

#743743 Menthe Grapefruit 

#748 Persil vert frisé 

#752 Coriandre 

#753 Camomille 

#754 Persil Plat d’Italie 

#756 Marjolaine d’Été 

#757 Sarriette Commune 

#758 Ciboulail 

#759 Ciboulette 

#760 Aneth 

#761 Fenouil Commun 

#763 Mitsuba 

#767767 Coriandre Thaï 
 

#768 Bergamote Sauvage 
 (Monarde citronnée) 

#770770 Estragon 

#771771 Cerfeuil 

#772772 Mauve Crépue 

#773773 Percel 

#774774 Oignons Rocambole 
 

#775775 Cédronelle 

 LAITUES 

#834834 Laitues mélangées 
 à tondre 

 ARTICHAUTS 

#950950 Imperial Star 

#959 Cardon épineux argenté 
 de Plainpalais 

EN JAUNE : EN JAUNE : 
LES NOUVEAUTÉS 2024 LES NOUVEAUTÉS 2024 
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